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PRZYSTAWKI

Tatar z Polskiej poledwicy wolowej rasy Limuseum | prazone kasztany | puder z borowika |
palona skorka chleba | smazone zottko | aioli z pieczonego czosnku 58z/100g © #

Makrela pieczona w soli | placek ziemniaczany | créme fraiche | jabtko | szalotka |
ogorek | cytryna | kawior 45z1/160g0 ¢

Salata z grillowanym kurczakiem | garam masala | kus-kus | ogorek | pomidor |

dynia | jogurt | curry 47z1/160g @ #

LUPY

Rosot z kaczki z pierozkami | pierozki z migsem | marchewka | lubezyk 39z1/250ml # O & @

Krem z grzybow lesnych | borowik smazony w tempurze | créme fraiche | piana
grzybowa | grzanka czosnkowa 45zl/250ml £ 0f @ W1

Zur baltycki | wqdzony na zimno pstrag lososiowy Z gospodarstwa W Zielenicy |
purce ziemniaczane | skwarki | tarte jajko 45zt/250ml £ 0@ &

Zupa dnia® zapytaj kelnera o dostgpnosc 35-45z1/250ml
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DANIA GEOWNE

Tagiatelle carbonara | zottko | Pecorino Romano | guanciale | czarny pieprz 49z1/300g # O

Risotto z czarng truﬂq i kozim serem | TyZ arborio | borowik | kozi ser | szpinak | oliwa
cruflowa | czarne trufle | szezypiorek | parmezan 24 miesieczny 52z1/300g &I

Mule | jogurt grecki | szalotka | czosnek | cytryna | nacka pietruszki 6821/1kg Ko llnl

Losos Mowi | tosos z ekologicznych hodowli | marynowany fenkut | pomidory cherry |
purée z pasternaku | szyjki rakowe | sos kardynalski 72zl/160g ¢ B %

Zebro wieprzowe sous vide | domowy barbecue | wedzona sliwka | colestaw |
ziemniaki z ogniska 7o0zl/500g @

Tradycyjny schabowy z koscig | purc¢e ziemniaczane| karmelizowana cebula |
zasmazana kiszona kapusta | podgrzybek 68z1/300g # O

Stek z Polskiej poledwicy wolowej rasy Limuseum | ziemniaki opickane | pieczarki |
boczniaki | demiglace | pieprz zielony 130zl/200g &

Burgery 65z1/200g

zZ polskiej wolowiny Z sosem chipotle mayo # O

z szarpang wieprzowing z sosem chrzanowym # O

z ciecierzycg z sosem vegan mayo # O i

rzemieslnicza bulka z Piekarni Niziol w Kolobrzegu | karmelizowana czerwona cebula |
zurawina | camembert | satata rzymska | pomidor | piklowany ogorek | cheddar | domowe

frycki ze skorky | sos serowy | ketchup

DESERY

Tiramisu | amaretto | kawa | mascarpone | lody czekoladowe 3921/200m1 GO

Fondant czekoladowy | mus z owocoéw lesnych | ziemia z palonej czekolady |
puder z piernika | owoce 35zt/100g # O @

Lody V7 kruszonq bezq i malinami | 10dy waniliowe | gorace maliny | beza 3921/ 150m1 O @
Szarlotka na cieplo | lody waniliowe | bita smietana 39zl/150g 0 ¢/
Sernik staropolski | polewa czekoladowa 39z1/150g O

Deser dnia™ zapytaj kelnera o dostqpnos’c’

\qwege I3 sezam | & soja | # sluten | © jajko | ) laktoza | & seler | skorupiaki | @ orzechy
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