igilia Firmowa

KOLACJA UROCZYSTA

*w formie serwowanej

APRZYSTAWKI

Matjas holenderski | $mietana | yuzu | pomaraﬂczd piernik, marynowany kalafior 35z}
Carpaccio z wedzonego pstraga | créeme fraiche | biata rzodkiew, ogorek kiszony | kawior 40zt
Pieczen z lososia | szafran | pomarar'lcze | koperek 3521

& 7UPA

Barszcz czerwony | uszka 3571
Krem z borowikow | grzanki 4ozt
Zupa rybna | fosos | borowiki 40zt

2 DANIA GLOWNE

Karp smazony z szarym sosem | ziemniaki gotowane z koperkiem | surowka z kiszonej kapusty 6ozt
Sandacz w sosie borowikowym | ziemniaki puree | bukiet warzyw z mastem 6ozt

Kacza nogi confit z sosem sliwkowym | kluski slaskie | modra kapusta 6ozt

# DESER
Piernik | czekolada | kawior z marakui 3521
Sernik cynamonowy | pomarancze 35t

Marynowana gruszka | SOS SZOdOT‘lO\Vy | Czekolada 35Z}

PRZEKASKI

*w formie bufety [ cena za osobg (100g)
minimalne zamowienie 10 porcj

Selekcja sledzi

Karp w galarecie

Ryba po grecku

Pstrag pieczony w stodko-kwasnej zalewie
Krewetki panierowane z sosem sweet chilli
Babeczki wytrawne z musem z wedzonych ryb
Satatka z wedzonym pstragiem
Satatka z halloumi, granatem i orzechami
Salatka z gtuszkac suszonymi sliwkami iwqdzon% makrela(
Ciasta domowego wypicku

Smazone pierogi z kapustg i grzybami
Pierogi ze sliwka i amaretto | sos waniliowy
Pierogi z karpiem

Golgbki z kremowym peczakiem i grzybami
Zupa grzybowa z lanymi kluseczkami

2471
2471
2471
2471
3521
22721
20zt
2271
2271
2721
20zt
2271
2271
2271
2271

NAPOJE I ALKOHOL

WEDLUG SPOZYCIA

woda niegazowana z migtg i cytryng:  wliczone
sok owocowy 1l | napoj gazowany 0,851 20zl
kawa, herbata 20zl/ os. lub zamawiane indywidualnie

wino domowe biale/czerwone 6021/0,751
Tyskie keg 19z1/0,5l
Wyborowa | Absolut 6ozt | 8ozt/o,sl
Ballantine’s 160zt/0,71

OPEN BAR SOFT 5021/05.

woda niegazowana z migta i cytryna | sok
owocowy | napdj gazowany | kawa | herbata
OPEN BAR ALKO 150zl/0s.

open bar soft plus wino domowe biate /

czerwone | wodka Wyborowa | piwo Tyskie keg

RESTAURAC]JA 1901
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WARUNKI ORGANIZAC]I PRZY]EC:

WYNAJEM SAL NA WYtACZNOSC:

Sala Kominkowa: < 10 os6b dorostych koszt 800zt, > 10 os6b bezptatnie | max 300s.
Sala Krysztatowa: < 40 oséb dorostych 4.000zt, > 40 osob bezptatnie | max 1000s.
Sala Rycerska: < 20 os6b dorostych koszt 1.500zt, > 20 os6b bezptatnie | max 400s.

Rezerwacja obejmuje 5 godzin. Obstuga przyjecia powyzej 5 godzin ptatna w wysokoSci 8%
wartoSci przyjecia za kazda kolejng godzine.

Zamawiajacy oSwiadcza, iz zastosuje sie do zakazu wnoszenia na teren Hotelu wtasnych Srodkow
konsumpcyjnych oraz napojow.

WARUNKI REZERWACJI | ANULACJI PRZYJEC:

1.
2.
8.
4.
5.
6.

7.

Rezerwacji przyjecia mozna dokonac dla grupy powyzej 10 0séb.

Rezerwacji nalezy dokona¢ w formie pisemnej lub e-mailowej.

W celu dokonania rezerwacji wymagana jest wptata zadatku w wysokoSci 70% przewidywanych
kosztow organizacji przyjecia. Na 7 dni przed planowang datg organizacji przyjecia wymagana
jest wptata uzupetniajaca do 100% przewidywanych kosztow organizacji przyjecia.

Dodatkowe zamowienia dokonane w trakcie trwania przyjecia ptatne na miejscu w Hotelu w dniu
organizacji przyjecia.

W przypadku braku wptaty zadatku Hotel ma prawo do odstapienia od organizacji przyjecia.
Anulacja musi by¢ przedstawiona w formie pisemnej lub e-mailowej i dostarczona do Hotelu lub
na skrzynke pocztowa za potwierdzeniem odbioru, nie dopuszcza sie przekazywania informacji
telefonicznie. Zadatek jest bezzwrotny w kazdym przypadku anulacji.

Jezeli anulacja nastapi na mniej niz 14 dni przed planowang data organizacjq przyjecia,
Zamawiajacy zobowigzany jest do pokrycia 80% kosztow warto$ci przyjecia.

.Zamawiajacy ma prawo zmniejszy¢ liczbe goSci o 10% catkowitej, pierwotnej iloSci bez zadnych

konsekwencji finansowych z tytutu zmniejszenia zamowienia do 7 dni przed przyjeciem.

.Dokonanie rezerwacji jest rownoznaczne z zapoznaniem sie oraz akceptacja Warunkow

organizacji przyje¢, a takze Regulaminu Hotelu Bursztynowy Patac**** dostepnego na stronie
internetowej: www.bursztynowypalac.pl oraz w Recepcji Hotelu.

DANE HOTELU

Hotel Bursztynowy Paltac****

Strzekecino 1, 76-024 Swieszyno, k/Koszalina, tel.: +48 94 316 12 27
www.bursztynowypalac.pl e-mail: biuro@bursztynowypalac.pl

Operator zarzgdzajacy:
Araden Sp. z 0.0., ul. Aleja Jana Pawta IT 22, 00-133 Warszawa, NIP 5252982212
Erste Bank Polska SA, PLN: 92109017110000000157307008

HOTEL BURSZTYNOWY PALAC™™* | RESTAURACJA 1901

tel. 94'}161227 | hOtG]@bUl‘SZt}'llO\K’}’palLlC.})l
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