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STRZEKĘCINO |  PAŁAC

    P  R  Z  Y  S  T  A  W  K  I
Matjas holenderski | śmietana | yuzu | pomarańcze| piernik, marynowany kalafior 35zł
Carpaccio z wędzonego pstrąga | crème fraiche | biała rzodkiew, ogórek kiszony | kawior 40zł
Pieczeń z łososia | szafran | pomarańcze | koperek 35zł

     Z U P A
Barszcz czerwony | uszka 35zł
Krem z borowików | grzanki 40zł
Zupa rybna | łosoś | borowiki 40zł

      D A N I A   G Ł Ó W N E
Karp smażony z szarym sosem |  ziemniaki gotowane z koperkiem  | surówka z kiszonej kapusty 60zł
Sandacz w sosie borowikowym | ziemniaki puree | bukiet warzyw z masłem 60zł
Kacza nogi confit z sosem śliwkowym | kluski śląskie | modra kapusta 60zł

      D E S E R
Piernik | czekolada | kawior z marakui 35zł
Sernik cynamonowy | pomarańcze 35ł
Marynowana gruszka | sos szodonowy | czekolada 35zł

Hotel Bursztynowy Pałac**** 
restauracja 1901
tel. 943161227 | hotel@bursztynowypalac.pl

Selekcja śledzi
Karp w galarecie

Ryba po grecku
Pstrąg pieczony w słodko-kwaśnej zalewie

Krewetki panierowane z sosem sweet chilli 
Babeczki wytrawne z musem z wędzonych ryb

Sa ła tka  z  wędzonym pst rąg iem
Sałatka z halloumi, granatem i orzechami
Sałatka z gruszką, suszonymi śliwkami i wędzoną makrelą

Ciasta domowego wypieku
Smażone pierogi  z  kapustą  i  grzybami

Pierogi ze śliwką i amaretto | sos waniliowy
Pierogi  z  karpiem

Gołąbki z kremowym pęczakiem i grzybami
Zupa grzybowa z  lanymi  k luseczkami

wigilia firmowa
K O L A C J A  U R O C Z Y S T A

24zł
24z ł
24z ł
24z ł
35z ł
22z ł
20zł
22z ł
22z ł
27z ł
20zł
22z ł
22z ł
22z ł
22z ł

P R Z E K Ą S K I
*w formie bufetu | cena za osobę (100g)
minimalne zamówienie 10 porcji

*w formie serwowanej 

N A P O J E  I  A L K O H O L

OPEN BAR SOFT  50zł/os. 
woda niegazowana z miętą i cytryną | sok
owocowy | napój gazowany | kawa | herbata 
OPEN BAR ALKO 150zł/os .
open bar soft plus wino domowe białe /
czerwone | wódka Wyborowa | piwo Tyskie keg

WEDŁUG SPOŻYCIA
woda niegazowana z miętą i cytryną:    wliczone 
sok owocowy 1l | napój gazowany 0,85l
kawa, herbata 20zł/ os. lub zamawiane indywidualnie
wino domowe bia łe/czerwone
Tyskie  keg
Wyborowa |  Absolut   
Bal lantine ’ s

20zł

60zł/0 ,75 l
19zł/0 ,5 l

60zł  |  80zł/0 ,5 l
160zł/0 ,7 l



Hotel Bursztynowy Pałac****  | RESTAURACJA 1901
tel. 943161227 | hotel@bursztynowypalac.pl

WARUNKI ORGANIZACJI PRZYJĘĆ:
WYNAJEM SAL NA WYŁĄCZNOŚĆ:
Sa la  Kominkowa:  
Sa la  Krysz ta łowa :  
Sa la  Rycerska :    

Rezerwacja obejmuje 5 godzin.  Obsługa przyjęcia powyżej 5 godzin płatna w wysokości  8%
wartości  przyjęcia za każdą kolejną godzinę.
Zamawiający oświadcza,  iż  zastosuje s ię do zakazu wnoszenia na teren Hotelu własnych środków
konsumpcyjnych oraz napojów.

WARUNKI  REZERWACJI  I  ANULACJI  PRZYJĘĆ:
1. Rezerwacj i  przyjęcia można dokonać dla grupy powyżej 10 osób.
2. Rezerwacj i  należy dokonać w formie pisemnej lub e-mai lowej .
3. W celu dokonania rezerwacj i  wymagana jest  wpłata zadatku w wysokości  70% przewidywanych

kosztów organizacj i  przyjęcia.  Na 7 dni przed planowaną datą organizacj i  przyjęcia wymagana
jest  wpłata uzupełnia jąca do 100% przewidywanych kosztów organizacj i  przyjęcia.

4. Dodatkowe zamówienia dokonane w trakcie t rwania przyjęcia płatne na miejscu w Hotelu w dniu
organizacj i  przyjęcia.

5. W przypadku braku wpłaty zadatku Hotel  ma prawo do odstąpienia od organizacj i  przyjęcia.  
6. Anulacja musi być przedstawiona w formie pisemnej lub e-mai lowej i  dostarczona do Hotelu lub

na skrzynkę pocztową za potwierdzeniem odbioru, nie dopuszcza s ię przekazywania informacj i
te lefonicznie.  Zadatek jest  bezzwrotny w każdym przypadku anulacj i .

7. Jeżel i  anulacja nastąpi  na mniej  niż 14 dni przed planowaną datą organizacją przyjęcia,
Zamawiający zobowiązany jest  do pokrycia 80% kosztów wartości  przyjęcia.

8. Zamawiający ma prawo zmniejszyć l iczbę gości  o 10% całkowitej ,  p ierwotnej i lości  bez żadnych
konsekwencj i  f inansowych z ty tułu zmniejszenia zamówienia do 7 dni przed przyjęciem.

9. Dokonanie rezerwacj i  jest  równoznaczne z zapoznaniem się oraz akceptacją Warunków
organizacj i  przyjęć,  a także Regulaminu Hotelu Bursztynowy Pałac**** dostępnego na stronie
internetowej :  www.bursztynowypalac.pl  oraz w Recepcj i  Hotelu.  

<  10 osób doros łych kosz t  800z ł ,  >  10 osób bezp ła tn ie  |  max 30os .
<  40 osób doros łych 4 .000z ł ,  >  40 osób bezp ła tn ie  |  max 100os .
<  20 osób doros łych kosz t  1 .500z ł ,  >  20 osób bezp ła tn ie  |  max 40os .

DANE HOTELU
Hotel Bursztynowy Pałac****
Strzekęcino 1, 76-024 Świeszyno, k/Koszalina, tel.: +48 94 316 12 27
www.bursztynowypalac.pl e-mail: biuro@bursztynowypalac.pl

Operator zarządzający: 
Araden Sp. z o.o., ul. Aleja Jana Pawła II 22, 00-133 Warszawa, NIP 5252982212 
Erste Bank Polska SA, PLN: 92109017110000000157307008

http://www.bursztynowypalac.pl/
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