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PRZYSTAWKI

Tatar z Polskiej poledwicy wolowej rasy Limuseum | klasa marmurkowosci BMS3 [ domowa
musztarda | szalotka | ogorek kiszony | marynowane grzyby shimei | majonez lubezykowy |
emulsja z zottka 59zl/100g # O

Nowalijki mlode warzywa | panierowane jajko poshe | demi glace cebulowy 4271/200g # O @ \@

Salata z kurczakiem a2’la Caesar | satata rzymska | pomidory koktajlowe | grzanki | parmezan |
sos Caesar 47z1/120g # 0

Salata z burratg pomidory cherry | rzodkiewkal szczypiorek | cruskawka [ borowki | pesto z lisci
rzodkiewki | prazone pistacje 47z1/125¢ #0 & A

ZUPY

Rosot z kaczki z pierozkami | pierozki z migsem | marchewka | lubezyk 39z1/250ml #0 @ &

Krem z zielonych szparagéw | jajko | ziemniaki | szalotka | créme fraiche 4ozl/ 250m1 il A

Zupa dnia* zapytaj kelnera o dostgpnos¢ 35-45z1/250ml
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DANIA GEOWNE

Sandacz | purée 7 zielonego groszku | mini por | romanesco | veloute | oliwa kafirowa 6521/200g 0 £ &

Tradycyjny schabowy z koscia smazony na smalcu | mlode ziemniaki z koprem | jajko sadzone |
mloda kapusta zasmazana z pomidorami 6821/300g £ O

(w przypadku braku dostgpnosci serwujemy schab bez kosci)

Filet z kaczki sous-vide | purée ziemniaczane ze szczypiorkiem | mloda marchew dziki brokut |
demi glace z ciemnego piwa i miodu | jezyny 72z1/200g @&

Spaghetti aglio e oglio z poledwica wolowa | chilli | czarny pieprz | oliwa z oliwek |
czosnek | pomidory cherry | rukola 55z1/300g # O
* wersja WEGE 45z1/100g W

Burger z polskiej wolowiny | pomidor | ogorek konserwowy | chutney z czerwonej
cebuli | boczek | cheddar | chipotle mayo | butka rzemieslnicza | domowe frycki |
ketchup | sos cheddar ngl/zoog M £3%0

* wersja WEGE 65z1/200g W1

Stek z Polskiej poledwicy wotowej rasy Limuseum z Pniew | fasolka szparagowa z boczkiem |
sos z zielonego pieprzu | opickane ziemniaki | masto ziolowe 130z1/200g @4

DESERY

Tiramisu | amaretco | kawa [ mascarpone | lody czekoladowe 39zt/200ml & O

Lody z kruszong bezg i malinami | lody waniliowe | gorace maliny | beza 39z1/150ml O
Szarlotka na cieplo | lody waniliowe | bita smietana 39z1/150g O£

Sernik staropolski | polewa czekoladowa 39z1/150g0

Deser dnia® zapytaj kelnera o dostgpnos’c’

\qwege I3 sezam | & soja | # sluten | © jajko | ) laktoza | & seler | skorupiaki | @ orzechy
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Rosot z makaronem 20z1/150ml O #

Jarzynowa 22z1/150ml & i

Stripsy z kurczaka | frytki | mizeria 30zl/100g # 0

Paluszki rybne z dorsza | frytki | mizeria 3521/80g # ()

Makaron z sosem pomidorowym & parmezanem 25z1/150g # O i

Makaron z maslem 19z1/100g | z parmezanem 25zt/100g #0O and

Pucharek owocow 2521/ 150g O

Pucharek lodow z bitac s'mietan% 2521/100g O
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