VORSPEISEN

Geriuchertes Limuseum-Rinderfilec-Tartar von einem lokalen Bauernhof in
Stramnica | Senf| Triiffel | Plastik-Eigelb | eingelegte Zwiebeln | eingelegte
Shimei-Pilze | Eichenrauch 5921/100g Of %

Gebratene Garnelen | Kapern | Knoblauch | Concass¢-Tomaten |
Chili | Beurre-Blanc-Sauce 5221/7Stiicke B8 #3

Saisonale Salate mit in Meersalz, Dill, Roter Bete und Brandy mariniertem Lachs | Trauben |
Apfe] | Kirschtomaten | Orangenvinaigrette | Petersilienchips 4921/120g

Romersalat mit Hihnchen a la Caesar | Kirschtomaten-Croutons | Parmesan 4521/120g QY4

SUPPEN

Kﬁnig]iche Brithe mit drei Fleischsorten | Fleischknodel | Karotte | Liebstockel 41z1/250m1 ydnl 4

Baltische Roggensuppe | gerfiucherte Lachsforelle vom Bauernhof Zielenica |
Kartoffclpiircc mit Schnitclauch | pochicrtcs Ei | gcrﬁuchcrtc Spcckchips 4521/250m1 O #

Tagessuppe® Fragen Sie Thren Kellner nach der Verfiigbarkeit 35-4521/250ml

HAUPTGERICHTE

Traditionelles Schweinekotelett mit Knochen | junge Kartoffeln
gebratener Kohl 68z1/300g O£

Spiegelei |

Polnisches Limousine-Rinderfiletsteak von einem lokalen Bauernhof in Stramnica
iber dem Feuer gerdstete Kartoffeln | braune Champignons | Austernpilze | junger
Brokkoli | Demiglace Rotwein 149z1t/200g # G&

Entenfilet | Karcoffelpiiree mit Schnittlauch | Mini-Karotten mic Kardamomsauce auf
Basis des lokalen Biers Polczynskie | Frithlingshonig | Brombeeren 72z1/200g #6 &

Kabeljaufilet | griiner Spargel | Brokkolipiiree | Apfel-Dauphine |
geriucherte Sahne 6221/180g O£

Penne mit Hihnchen | Tomaten | Sahne | Spinac | Basilikumol Parmesan 52z1/120g 04

Spaghetti mit Garnelen | Kapern [ Knoblauch | Kirschtomaten Petersilie
Beurre-Blanc-Sauce 69zt/120g O#m®

i Steinpilzrisotto | Ziegenhiictenkiise | Spinat | Parmesan | Wintertriiffel 52z1/120g O
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DESSERTS

Pavlova-Baiser | Mascarponecreme | saisonale Friichte | Schlagsahne 42z1/150g O @
Schokoladenfondant | Erdbeermousse | Erdbeeren 4271/ 150g 0

Tasse handwerklich hergestelltes Vanilleeis | heiffe Himbeeren | zerbrisckeltes Baiser 42z1/150g O
Warmer Apfelkuchen | Vanilleeis | Schlagsahne 39z1/150g O # &

Alter polnischer Kisekuchen | Schokoladenglasur 39z1/150g O

Dessert des Tages® Fragen Sie Thren Kellner nach der Verfuigbarkeit 3921

Nmegetarisch |35 sesam | & Soja |# Gluten |QEi | Laktose | & sellerie | €2 Krebstiere | & Niisse
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