PRZYSTAWKI

Tatar Wolowy | majonez Z palonego pora | grzebane ZO,]I'EkO

pikle | olej ziotowy 59z / 200g O
Cepelin z ggsig | mloda kapusta 4521 / 250g #0
Fasolka szparagowa | micta | brzoskwinie | migdaly | olej rydzowy 3921 / 2508 & W
Okonki w tempurze | dipy 6521 / 450g # O
Frytki z antarynek | dipy 40zt / 250g # O

Deska serow Zagrodowych 8ozl / 2508, 15021 / 5008 £ @\ﬂ

S ALATY

Burrata | warzywa i owoce sezonowe | dressing CyLTUSOWO - miodowy 4ozt / 250¢ a \

Satatka z pomidorow | boczniaki | selekeja satac | grzanki 3521 / 250¢ s\

Satatka z bobu | boczek | jajko sous vide 3521 / 250g O

/ U P Y
Kaszubska dziadowka 3521 / 300ml ¢

Chtodnik staropolski | pieczony ziemniak 3221 / 300ml & Y/}

Rybna Z owocami morza 5921 /300m] ol

HOTEL BURSZTYNOWY PALAC***
RESTAURAC]JA 1901

tel. 943161227 | hotel@bursztynowypalac.pl

\dwege | &soja | & gluten | Qjajko | f) laktoza | & seler | LR skorupiaki | & orzechy



DANIA GLOWNE

Losos dziki | bob | fasolka szparagowa | cytrynowe purée z pasta miso 89zl / 300g
Jesiotr | mini cukinia | groszek zielony | mus z marchwi z geranium 79zt / 300g @

Polf(-dwica wolowa | purée z selera z pieczonym czosnkiem | mus z batatow

dziki brokut | demi glace z czarnym bzem 140zt / 300g & @
Kurczak zagrodowy | soczewica Beluga | ogorek | czosnek | lubezyk | maslanka 69zt / 300g @

Stek z kalafiora | raki | oberZyna | boczniaki | czosnek 5921 / 3208 L

DANIA DLA DZTITECI

Pomidorowa z makaronem 2521 / 150ml #0O @
Fileciki z kurczaka lub ryby w panko | frytki 3921 / 150g # O
Pancake’s z owocami 38z / 150g £0O 0 i

Spaghetti z sosem pomidorowym i serem 35zt / 1508 # & & @

D ESERY

Brownie | beza | papier malinowy 3521/ 170g @ # O
Miodownik | zelki miodowe 35zt / 1708 Q #0 &
Monoporcje | *zapytaj kelnera 3521 / 170g
Szarlotka 3521 / 170g O # @

Ciasto patacowe 32zt / 170g

HOTEL BURSZTYNOWY PALAC***
RESTAURAC]JA 1901

tel. 943161227 | hotel@bursztynowypalac.pl

‘qwege | &soja | & sluten | Qjajko | f) laktoza | Fseler | LR skorupiaki | & orzechy



