VORSPEISEN

Rindertartar | Birlauch | verbranntes Eige]b | Essiggurken
Kartoffelgratin 59zt / 200g O @

Gebratener Barsch in Tempura | Dip 65zt / 250¢
Burrata | Gemiise der Saison | Weintrauben | Honig 45zt / 200g @ Y/

Junge Kartoffel | geriucherter Rogen | Kriuter | Sahne | Knoblauch 4521 / 250g &

S UPPEN

Brassenbriihe 42z / 250ml
Creme aus weiflem Gemiise 3921 / 250ml @ i

Sauerampfersuppe mit Gans | Ei 4521 /200ml O &

HAUPTGERTICHT

Wilder Lachs | Spargel | Butterkarcoffelpiiree | karamellisiertjunger Lauch
Krebssauce 89zt / 3508 @ 98

Rinderfilet | Triiffelgnocchi | Austernpilz | Karottenmousse
Rotweinsauce 160zt [ 3508 &

Entenbrust | Radieschen in Butter | wilder Brokkoli | Polenta | Honigsauce 7921 / 320g

Perlhuhnbrust | Blumenkohl | Birlauch | junge Karotten
Rote Bete | Biarlauchsauce 7921 / 3508

Blumenkohlsteak | Spargel | Pfifferlinge 5921 / 350 & i

NACHZ SPETISTEN

Rum-Brownie | Birkenkaramell | Milchgranita 35zt / 150g O #
Honigkuchen | Pecanniisse 3521 / 150g O # @&
Weifle Schokolade | saisonales Obst 3521 / 150g 0

Palastkuchen 3221 / 170g

HOTEL BURSZTYNOWY PALAC***
RESTAURAC]JA 1901

tel. 943161227 | hotel@bursztynowypalac.pl

\d vegetarisch | & Soja | # Gluten | O Ei | ) Laktose | & Sellerie | & Krebstiere | @ Niisse



