VORSPEISEN

Hirschsiilze | Gemiisesenf | Rote Bete | Bryndza—Kiisc 48zt / 150g (1
Hirschtartar | Preiselbeere | Sonnenblume | Sojasauce | Schalotte 5921 / 100g #&0

Birlauch-Panna-Cotta | Kartoffel-Emulsion | geriucherte

Quarkstreusel | Liebstockeldl 39zt / 150g &2
Foie gras | Apfel | Quitte | Holunder 8821 / 100g

Hechewurst | Rogen | Sauerkraut | Schwarze Johannisbeere

Dijon-Senf 49z1 / 150g
Kiseplatte vom Bauernhof klein 8ozl | 250g, groff 150zt / 500g @ &

S AL ATEN

Gegrillter Caesar-Salat | Kapernfriichte | Caesar-Dressing | Huhn 4521 @)
Goldene Riibe | Choioggia—Rﬁbe | Bryndza—Kiise | Honig—Sen]’f—Dressing 4ozl

S UPPEN

Taubenbriihe | gebratene Brust | Keule 3921 / 200ml
Creme aus gebratener Petersilie | Birne 3521 / 200ml €

Fischcreme mit eingelegter Gurke | Krebse | Gerducherter Fisch 3921 / 200ml @

HAUPTGEIRTICHT

Stor | Zwiebelmarmelade | Pastinaken | wilder Brokkoli | geriucherter Rogen 6721 / 300g0 O
Maishiihnchen | Birne | Petersilienpiiree | Avocado | gerdsteter Knoblauch 55zt / 300g @
Entenbrust | Gurke | Rotkohl | Riibe | Cognac-Sauce | Himbeeren 69Z]I / 300g

Seeteufel (Seeteufel) | gebackener Sellerie | Kartoffelcreme eingelegte Gurke
| Kiirbis | Chili 70zt / 300g & @

Safranrisotto | Waldpilze 57zt / 300g &

Hirsch | Scorzonera | Karotte | Kiirbis | Preiselbeeren | Kartoffel 14521 / 280g

NACHS SPETILISEN

Rum-Brownie mit weiller Schokolade und Birne 35zt / 150g 00
Vanille-Marshmallow mit gesalzenem Karamell und Zimt 32z1 / 100g MO

Palastkuchen 2871
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