PRZEKASKI

Tatar z jelenia — 59z}
stonecznik | piklowane grzyby | zurawina | sos
sojowy | szalotka | jajko przepiéreze | 150g ©
Podwedzana ges — 42z}

karmelizowana dynia | rokitnik |
szczawik | 150g

W Tatar z dyni pizmowej — 35z

ocet jabtkowy | sojonez pietruszkowy |
jarmuz | 150g

Pierogi z rakami — 45z}

ocet gruszkowy | koper
jabtko | maslanka | 150g @ 0 #

LUPY

Bisque z rakow — 39z1

zupa o aksamitnej konsystencji | pierozki
z rakami | 200ml / 70g QR #

Consommé z dzikiego ptactwa — 39zl

bulion na przepiorce i bazancie | uszka z
miesem z dzikiego ptactwa | 200ml / 70g O #

v@ Krem z pieczonej dyni — 35z}

mleko migdatowe | pierog z
jabtkami | 200ml / 85g @ #

Zupa dnia* — 25/35z1

*zapytaj kelnera

DANIA GLOWNE

Schab z dzika — 65z1

topinambur | marchewki vichy
demi-glace rozmarynowy | 280g

Comber z krolika — 59z1

pieczona dynia | czarny bez | maslane
purée selerowe | 280g 0 &

Poledwica z jelenia — 135z}

prawdziwki | purée z pieczonego
kalafiora | karmelizowane buraki |
jezynowy demi-glace | 300g fi &

v Stek z selera — 48z}

kaszotto z sezonowymi
warzywami | grzyby | 300g & ¢

Ryba gotowana* — 67z1

soczewica beluga | purée pietruszkowe |
dziki brokut | ikra | buerre blanc | 280g(
*zapytaj kelnera o rodzaj ryby

DESERY

Brownie czekoladowe — 32z1

z owocami sezonowymi | 170g O #

Tort Pavlovej — 28z}

beza z bitg Smietang
i owocami | 170g 5O

Ciasto palacowe* — 28z}

*zapytaj kelnera | 170g
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