VORSPEISEN

Hirschtatar — 59z}

Sonnenblumenkerne | eingelegte Pilze | Preisel-
beeren | Sojasauce | Schalotte | Wachtelei | 150g O

Geraucherte Gans — 42z1

karamellisierter Kurbis | Meer
Sanddorn | 150g

v@ Kurbistatar — 35zt

Apfelessig | Petersilie Sayonnaise
Kunst | 150g

Knodel mit Flusskrebsen — 45z1

Birnenessig | Dill | Apfel
Buttermilch | 150g G OR #

SUPPEN

Langustenbiskuit — 39z}

Suppe mit samtiger Konsistenz | Knoédel mit
Flusskrebsen | 200ml / 70g O #

Wildvogel consommmé — 39z1

Brihe mit Wachtel und Fasan | Knédel mit
Fleisch von Wildvogeln | 200ml / 70g O #

v Gebackene Kiirbiscreme — 85z}

Mandelmilch | Knodel mit
Apfeln | 200ml / 85g & #

Tagessuppe* — 25/35z1

*Fragen Sie den Kellner

HAUPTGERICHT

Wildschweinlende — 65z1

Topinambur | Vichy-Karotten |
Rosmarin-Demi-Glace | 280g

Kaninchenfilet — 59z}

gebackener Kiirbis | schwarzer Holunder |
butterartig Selleriepuree | 280g f&

Hirschfilet — 135z}

Steinpilze | gerostetes Blumenkohl
-puree | karamellisierte Ruben |
Brombeer-Demi-Glace | 300g &

v Selleriesteak — 48zt

Griutze | saisonales Gemise |
Pilze | 300g & #

Gekochter Fisch* — 67z}

Beluga-Linsen | Petersilienptireewilder
Brokkoli | Rogen | Buerre Blanc | 280g ff)
*Fragen Sie den Kellner nach der Fischsorte

NACHSPEISEN

Schokoladen Brownie — 32z}
mit Friichten der Saison | 170g O #

Pavlovas Kuchen— 28z1

stiBes Murbeteig-Baiser mit
Schlagsahne und Obst | 170g @O

Palastkuchen* — 28z}
*Fragen Sie den Kellner | 170g
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