HOTEL BURSZTYNOWY PALAC ****

STRZEKECINO

-

VORSPEISEN UND SALATE

RINDERTARTAR 39zt | 80g
eingelegte Pfifferlinge | franzosischer senf
Weizenbrotchips () #

EBER SCHULTERKNODEL 29zt | 3Stk.

Eberschulter Confit | gebratene Griinkohl | eingelegte
rote Zwiebel © 1 &

GARNELEN IN BUTTEREMULSION 39zt | 150¢g
Knoblauch | Petersilie | Toast A & £
SALAT MIT HUHN 29zt | 200¢g

Salat freeze | Hihnerbrust | Tomaten Confit | Toast
Caesar Sauce ;& )]

SALAT MIT TOMATEN 29zt | 200g
Himbeertomaten | Tomaten Confit | geraucherter Quark
Tomatenkonsomé | Toast & §d

SUPPEN

KARTOFFEL-LAUCH-SAHNE 19zt | 200ml
Schweinebacke * | blanchierter Lauch | geraucherter
Hittenkase &

* vegane Version 15zt Qﬂ

KURBISCREME 23zt | 200ml
Haselnusse | Kirbiskerne | Kirbiskernol @\d

SAURE SUPPE
Kartoffelpiiree | Ei sous vide | weiBe Wurst

Pfifferlinge © G #

21zt | 200ml

FUR KINDER

TOMATENSUPPE MIT NUDELN # (1 14zt | 200ml

SPAGHETTI BOLOGNESE # ( 19zt | 180g

HAHNCHENFILETS ¢ )
Pommes | Salat

22zt | 220g

PFANNKUCHEN MIT APFELN & @ O 16zt | 3Stk.

HAUPTGERICHT

ZWEI WEGE ENTE

brust sous vide | paniertes Keule | Karottenpiiree | Rote
Beete in Honig | Russische Knodel | Enten Sosse &

55zt | 220g

PERLHUHN 44zt | 220¢g
Knodel | gekochter Rettich | Erbsen | Karotte Ao

SCHWEINELENDE MIT KNOCHEN

Rotkohl mit Rosinen und Speck | Kartoffelpliree mit
gerdsteter Butter | Pilz Sauce O &

43zt | 300g

WELS 42zt | 160g

Dauphine Kartoffeln | gebratene Pfifferlinge | Scorzonera
Griinkohl | geréstete Pfeffersauce | Selleriepiiree & &

LACHS SOUS VIDE 46zt | 220¢g
Kartoffel-Lauch-Gratin | blanchierter Lauch | Rosenkohlglas
mit Triffelkartoffel | SiRkartoffelpiree (1 #

PASTA MIT MEERESFRUCHTEN 44zt | 300g

Muscheln | Garnelen | Tintenfisch | Kirschtomaten
Confit | Petersiliendl O & ¢

NUDELN MIT HUHNCHEN 32zt | 300g

getrocknete Tomaten | scorzonera | Huhn * | Triffelol
gerostete Mandeln | Parmesan i) & & O
* vegane Version 28zt | 2709 Qﬂ

RINDERSTEAK* 85zt | 200¢g

ofenkartoffeln | mazerierter Spinat | Jerusalem
Artischocken piiree | Krauterbutter | Pfeffer sauce (1 O
* Fragen Sie den Kellner nach der Verfligbarkeit

NACHSPEISEN

APFELKUCHEN MIT WEISSER SCHOKOLADE 23zt
gerdsteter Apfel | geriebene Kekse | Zimteis O & ()

VANILLE PARFAIT 22zt
Eissorbet | Erdnusskriimel | Schokoladenmousse O£ &

ZERKLEINERTE BAISER 19zt
Fruchtmousse | Vanille-Eiscreme 1) ©

‘d vege | # Gluten | Q Eil ff) Laktose | & Sellerie | ¢¥Krebstiere | @ Niisse



